Menu du Moment

Entrée, plat et deSSert ........ociviniininininniin s s s s s e snssassassss asssssssnnes 28.90€ (hors boissons)
Entrée et plat OU plat et dessert .........civivinininnnnnnnnnnnnn s ssssssssssesssssesns 21.50€ (hors boissons)

Céleris-raves en remoulade, chiffonnade de saumon fumé, mélée de roquette au balsamique

Celery root remoulade, smoked salmon chiffonnade, rocket and balsamic mix
Ou

Créme soissonnaise, émietté de gratons, graines et croiitons
White bean cream, ‘graton’ crumble, seeds and croutons
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Echine de cochon longuement réti aux épices douces, pomme boulangére, jus crémé

Long roast pork loin with sweet spices, baked apple, creamy jus
Ou

Encornet farci a la brandade de grondin et de lieu, endives braisées, jus de cuisson corsé
Squid stuffed with gurnard and pollack brandade, braised endives, spicy cooking juices
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Fromage blanc de brebis de la bergerie des Molliéres, miel du fiit d’Avenas

White sheep cheese from « les Mollieres », honey from Avenas
Ou

Crépes et pommes caramélisées au beurre demi-sel, chantilly maison

Pancakes and caramelised apples with salted butter and homemade whipped cream
Ou

Soupe d’ananas a l'infusion de menthe fraiche, financier a la noisette
Pineapple soup with fresh mint infusion, hazelnut cake

Pour un accord mets et vin parfait nous vous proposons :
ROUGES

Morgon — Domaine Descombes
Georges Duboeut 2021 6.00€

Crozes-Hermitage
Combier 2022 8.90€

BLANCS
Chardonnay — Georges Duboeuf’ 2022 4.60€

Pouilly Fuissé — Georges Duboeuf 2020 9.70€







